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Genuss SETUE__

g
Genyiten ]

Mo. 02.11.

MENUPLAN 03.11.-06.11.

Gesunde Jause/Vegi Friihstiick/

Allerseelen

Di. 03.11.

Wassertag/Obstdessert

Leberknddelsuppe mit Schnittlauch
Salatbuffet
Brater’l vom Pitzschwein mit Thymiansafterl,
Pitzkraut und Serviettenknodeln
Pitzjoghurt mit Frichten

Bunte Salatbar mit Rosmarin - Knoblauchbrot

Mi. 04.11.

Brottag/ Vegi Friihstiick

Cremesuppe vom Pitzkirbis
Salatbuffet
Sirnitzer Saiblingsfilet in Cornflakeskruste
mit Sauce Remoulade und Bioerdapfel - Vogerlsalat
Pitztopfenschnitte

Kalter Aufschnitt mit Aufstrichen
und Pitzbrot

Do. 05.11.

Bouillon mit Einlage
Salatbuffet
Ragout vom Pitzlamm ,,Gremolata“
mit Bohnengemise und Bio — Rahmpolenta
Reindlingtiramisu

Erdapfelgulasch mit selbstgemachten Handsemmeln

Fr. 06.11.

Freitagssuppe
Salatbuffet
Linsencurry mit Tempurakiirbis
und Bio — Dinkelreis vom Viktorhof
Gemischtes Dessert



